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01- INFORMAGOES GERAIS

Obrigado por escolher nosso equipamento da STRONGRILL PROFESSIONAL, estamos certos
gue sua experiéncia serd incrivel, com base na missdo, visdo e valores, nos preocupamos em
entregar o seu produto com muita qualidade, design, tecnologia e muita seguranga para que vocé
tenha uma experiéncia incrivel.

Antes de usar o equipamento, recomendamos que leia inteiramente nosso manual pois o
mesmo contém detalhes e informacdes de instalacdo, operacdo e manutencao, certifique se que
todos os usudrios estejam familiarizados com nosso manual do usuario.

Recomendamos que esse manual do usuario fique junto ao equipamento para que novos
usuarios possam consulta-lo em caso de duvidas.

Instalacdo, ajuste, alteracdes, servico ou manutencdo indevidos podem causar ferimentos,
é fundamental que a instalacdo e manutencao seja feita por pessoas especializadas e que se atente
a todas as medidas de seguranca.

Nosso equipamento é semiprofissional, sendo indicado para uso doméstico ou similares,
como: areas gourmet, cozinhas, casas de campo, hotéis.

Caso o equipamento ndo esteja operando de forma correta, consulte a pagina de problemas
e solucGes para que possa obter informacgdes, caso a duvida ainda persista entre em contato com o
nosso departamento de suporte ao cliente, teremos o prazer de atender.



02- SEGURANCA E PRECAUCOES

O equipamento que vocé acaba de adquirir € um equipamento de uso constante, é essencial
gue o usudrio fique atento a todo o tempo ao correto funcionamento, se sentir cheiro de gas
desligue todas as chamas e feche o registro para cortar a distribuicdo de gas.

Ao acender as chamas observe se as chamas estao ligadas, se nao tiver pressione o botao do
acendimento automatico até que a mesma esteja acesa.

O equipamento deve ser instalado em uma altura padrdo de bancadas de no minimo 90CM,
evitando que as criancas pequenas tentem operar o equipamento.

A drea em volta do seu equipamento deve esta limpa e livre de liquidos inflamdveis e outros
materiais combustiveis, um botijdo de gds GLP n3o ligado para uso ndo deve ser armazenado nas
proximidades deste equipamento.

Durante a utilizacdo do equipamento ndo toque nas grelhas, pois, a superficie atinge altas
temperaturas e o usudrio pode sofrer queimaduras, use luvas de protecdo térmica para o manuseio.

O botijao de gas liquefeito de petréleo (GLP) deve estar preparado para a saida do gds e
incluir um rebordo para proteger a valvula do cilindro de gas liquefeito de petréleo (GLP). Mantenha
os botijoes de gas liquefeito de petrdleo (GLP), sempre na posicao vertical durante o uso, transporte
ou armazenamento.

O gés liquefeito de petrdleo (GLP) ndo é téxico, ndo tem odor ou cor quando produzido. Para
sua Seguranca, foi dado um odor ao gas GLP (semelhante ao de ovos podres), de modo a poder ser
detectado pelo olfato.

O gés liquefeito de petréleo (GLP) é altamente inflamavel e pode incendiar inesperadamente
guando misturado com o ar e acionado por qualquer faisca.

Desligue o fornecimento de gds no registro do botijdo ou no registro interno quando gas
natural (GN) depois de utilizar o produto.



03- INSTALACAO

Instalacdo, ajuste, alteracdes, servico ou manutencdo indevidos podem causar ferimentos,
é fundamental que a instalacdo e manutencao seja feita por pessoas especializadas e que se atente
a todas as medidas de seguranca.

Para instalacdo do seu equipamento é fundamental saber qual o tipo de gas é fornecido e
qgual chega no ponto de instalacdo, nossos equipamentos funcionam em gas liquefeito de petréleo
(GLP) ou Gas natural (GN), lembrando que o equipamento ndo é hibrido e o tipo de gas deve ser
escolhido corretamente antes da compra.

Para botijdo P13 gas liquefeito de petréleo (GLP), obrigatério a utilizacdo de registro
regulador de baixa pressao, para uso doméstico, com pressao de trabalho de 220mmca (milimetros
de coluna d’agua), fazer a ligacdo entre botijao e o Rangetop através de mangueira flexivel metalica
de 3/8”".

Para Gas Natural de rua (GN), A ligacdo deve ser feita entre a saida da tubulacdo do gas até
o Rangetop através de mangueira flexivel metalica de 3/8”, com registro Unico e adaptador com
pressao de trabalho de 280mmca (milimetros de coluna d’agua).

Ap0s a instalacdo é fundamental que o instalador especializado analise se ha vazamento de
gas passando um pouco de espuma de detergente nas conexdes de entrada e saida de gas,
verificando se ndo ha formagao de pequenas bolhas de ar, que indicam a presenc¢a de vazamento.

Antes de cada uso, verifique se as mangueiras estdo cortadas ou gastas. Substitua as
mangueiras danificadas antes de wusar o seu equipamento. Use somente a
véalvula/mangueira/regulador especificado pelo fabricante.

Para o funcionamento do acendimento automatico coloque a pilha AA com o polo positivo
para cima e seu equipamento estara pronto para uso.

Se o seu equipamento for o modelo de embutir o mesmo deve ser apoiado sobre granito ou
pedra, e deve ser instalado em uma altura padrdo de bancadas de no minimo 90CM, evitando que
as criangas pequenas tentem operar o equipamento.

A conexdo deve ser feita pela parte traseira do equipamento, conforme ilustracdo abaixo:




Leia o Manual de Montagem e assegure-se de que o Rangetop seja montado
adequadamente.

Certificar-se que todas as bocas foram acesas apds a liberagdo do gas e acionamento do
botdo de ignigdo.

Nunca utilize seu equipamento em ambientes sob vento forte, se utilizada em uma regiao
com ventos constantes, use um quebra-vento.

Quando o seu equipamento estiver fora de uso, recomendamos que o proteja com uma capa
impermeadvel.

O seu equipamento possui grelhas esmaltadas que suportam até 1000°C de temperatura,
coloque as grelhas cuidadosamente para evitar riscar a sua maquina.

O seu equipamento nao precisa de ponto elétrico, o mesmo possui um ignitor a pilha para o
acendimento automadtico, coloque a pilha AA ou AAA com o polo positivo para cima e seu
equipamento estara pronto para uso.

O Manipulo para controle de temperatura possui um sistema de trava de seguranga,
devendo ser pressionado para baixo antes de girar no sentido anti-horario, para seu acionamento
em seguida pressione o ignitor a pilha para o acendimento.

Durante a utilizacdo do seu equipamento as partes externas como grelhas e tampos chegam
a altas temperaturas, podendo causar queimaduras, use luvas de protec¢do térmica para o manuseio.

Use o Rangetop a pelo menos 80 cm de qualquer parede ou superficie. Mantenha uma
distancia de 3 metros de objetos que possam incendiar.

Sempre que o seu equipamento ndo estiver em uso é recomendado que corte o
fornecimento de gdas fechando o registro.

Nao use agua se houver combustdo interna, isso pode resultar em lesGes pessoais. Se
verificar um incéndio causado por excesso de gordura, desligue os manipulos e o fornecimento de
gas.

Para o acendimento dos queimadores gire o manipulo e espere 2 segundos para o
acionamento do botdo ignitor, se a ignicdo nao ocorrer em cinco segundos, gire os controles do
gueimador para desligado e espere um pouco e repita o procedimento de acendimento.

Nao utilize carvao ou qualquer outro combustivel sélido neste produto.



05- LIMPEZA E CONSERVAGAO

A limpeza do seu equipamento foi simplificada ao maximo e ela é necessaria para prevenir
gue os detritos acumulados possam entupir os injetores da cdmara interna, sempre fazer a limpeza
com o fornecimento de gds desligado e jamais jogue agua no seu equipamento, isso pode danificar
0 seu equipamento pois possui componentes elétricos.

Em certas condicGes, o aco inoxidavel pode enferrujar. Isso pode ser causado por condi¢des
ambientais, como agua com cloro ou salgada ou ferramentas de limpeza impréprias, como arame
ou palha de ago. Também podem perder a cor devido ao calor, produtos quimicos ou acimulo de
gordura. Para manter a aparéncia de alta qualidade do seu Rangetop, lave com detergente alcalino
e dgua quente ou use um agente de limpeza para aco inoxidavel. As grelhas podem exigir o uso de
uma esponja abrasiva de limpeza em pldstico sempre com a parte amarela.

A area externa nunca deve ser esfregada com buchas ou esponjas isso pode danificar o aco
inoxiddvel, passe um pano seco e macio com limpa inox, use produto de protecdo na superficie
externa para evitar oxidacdo e o aco inox ficar bem conservado.

Apds o termino de preparo do seu alimento, espere o seu equipamento esfriar mais ainda
morno retire as grelhas e limpe com detergente alcalino e dgua morna, limpe seu equipamento
frequentemente, preferencialmente depois de cada uso.

Se for observado que os injetores estdao entupidos, vocé mesmo pode desentupir com uma
agulha para desentupir os orificios dos injetores.

Em algumas areas do pais, as aranhas, ou os insetos pequenos, sdao conhecidos como
causadores de problemas. As aranhas constroem teias, ninhos e pdem ovos nos tubos do seu
equipamento, obstruindo o fluxo de gds para o injetor. O gas de retorno pode entrar em igni¢do no
tubo, por tras do painel de controle. Isso é designado como uma chama de retorno e pode danificar
0 seu equipamento e causar lesoes.



06- CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Gas GLP ou Natural.

TAMPO Para apoio das
grelhas.

GRELHA SUPERIOR
Esmaltadas que suportam
7000°C de temperatura.

QUEIMADOR Chama
tripla com 15.000BTU’s

PLACA LOGO Resistente
em Zamak e com um

_ design incrivel.
BOTAO IGNITOR A PILHA
Com acendimento ESTRUTURA Em aco
automatico com pilha, inox 304.

sem a necessidade de
ponto elétrico. MANIPULO EXCLUSIVO

L Resistente em Zamak e

com um design incrivel.

BOCA DO FOGAO 15000 BTUs
INSTALACAO EM GAS GLP OU GN
ACENDIMENTO AUTOMATICO A PILHA AA OU AAA
CONTROLE DE TEMPERATURA
ESTRUTURA EM ACO INOX 304
PRESSAO DE TRABALHO DOS QUEIMADORES.
GLP pressdo de trabalho de 220mmca (milimetros de coluna d’agua)

GN pressdo de trabalho de 280mmca (milimetros de coluna d’agua)




07- ESPECIFICACAO TECNICA PARA NICHO

COMPR. | LARG.

MODELO DESCRICAO | COMPRIMENTO | LARGURA | ALTURA | PESO | GRELHA | GRELHA
(X) (Y) (2) (Kg) | (mm) | (mm)

2RTE 2.0 02 BOCAS 425 500 215 9 325 415
4RTE 2.0 04 BOCAS 745 500 215 | 145 | 650 415
6RTE 2.0 06 BOCAS 1065 500 215 19 970 415

08- NICHOS E DIMENSOES
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09- PROBLEMAS E SOLUCOES

PROBLEMA

POSSIVEL CAUSA

SOLUCAO

Queimador ndo acende

O botijdo de gds esta vazio

Troque por um botijdo de gas
novo

Regulador de gds com defeito

Troque por um regulador de gds
novo

Bloqueio no queimador

Realize a limpeza no queimador

Bloqueio no gas

Trogue a mangueira de gas e as
conexdes

Sistema de acendimento
automatico n3o funciona;

Troque a pilha AA do ignitor,
observe se ndo ha gordura na
ponta da vela de ignicdo, se ndo
resolver entre em contato com o
servico de assisténcia técnica

Chama amarelada ou baixa

Conversdo de GLP para GN ou
GN para GLP, feita de maneira
incorreta

Entre em contato com o servigo
de assisténcia técnica

Chama baixa ao ligar

Obstrucdo na tubulacdo de gés

Desobstrua a tubulacdo de gas

Chama vinda do painel de
controle.

Vazamento de gas no registro ou
tubulagao.

Entre em contato com o servico
de assisténcia técnica

Chama dentro do equipamento
ou chamas excessivas continuas
acima da grelha inferior.

Excesso de gordura na area do
gueimador.

Desligue os botdes de controle
e corte o fornecimento de
gas. Deixe a tampa aberta
para permitir que as chamas
se apaguem. Depois de
esfriar, limpe as particulas de
alimentos e o excesso de
gordura de dentro da bandeja
coletora e de outras
superficies.

Cheiro de gas.

Problemas nas conexdes

Entre em contato com o
servi¢o de assisténcia técnica

Entre em contato com o servico de atendimento ao consumidor SAC caso apds executar os
procedimentos basicos de solucdo, e os problemas persistirem, encontrar outro problema ndo
listado na tabela de problemas e solucdes, qualquer duvida que persista durante a operacdes do
produto.
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10- ASSISTENCIA TECNICA

Tenha em mados a Nota Fiscal e o Certificado de Garantia do produto - os dados do produto

serdo solicitados para seu atendimento.

E importante manter no produto a etiqueta com o seu nimero de série, pois facilita sua

identificagdo — ndo remova, rasure ou danifique.

Para acionar a assisténcia técnica, entre em contato pelo telefone:

(11) 9 5448-9077

ANOTAGOES:
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11- TERMO DE GARANTIA

Garantia dos equipamentos

A garantia tem duragdo de 01 (um) ano, sendo 03 (trés) meses conforme os termos da lei
8078 de 11 de setembro de 1990 e o restante por conta da politica, contados a partir da data de
emissao da nota fiscal.

Os servigos de assisténcias técnica serdo prestados diretamente pela fabrica ou através da
rede de autorizados, de segunda a sexta das 8h00 as 17h00 horas.

Quando situado fora da grande sdo Paulo, ou fora da area de atuacdo das empresas
autorizadas as despesas de deslocamento, viagem, estadia, transporte e alimentacdo do (s) técnicos
(s) correrao por conta do cliente.

A garantia ndo cobre problemas causado por mau uso.

A garantia fica automaticamente invélida nos casos de instalagao efetuada por profissionais
ndo autorizados e/ou homologados, nestes casos a garantia estard limitada a defeitos comprovados
de fabricacdo por um periodo de 03 (trés) meses, conforme lei 8078 de 11 de setembro de 1990.

A garantia fica automaticamente invalida no caso de danos causados durante o transporte.

A garantia fica automaticamente invdlida com mudang¢a de local sem conhecimento ou
acompanhamento de empresa autorizada e/ou homologada.

A garantia fica automaticamente invalida por problemas ocasionados por armazenamento
inadequado, altera¢des ou modificagdes técnicas ndo autorizadas.

Guarde bem este manual e a nota fiscal serdo de responsabilidade do cliente, as despesas
decorrentes do atendimento de chamadas diagnosticadas improcedentes.

A Strongrill Professional ndo autoriza nenhuma pessoa ou entidade a assumir por sua conta
gualquer outra responsabilidade relacionada a garantia, salvo quando por ela indicada.

13



12- LINHA DE PRODUTOS

Todas as nossas linhas de equipamentos vao de 02 até 06 queimadores desenvolvida
exclusivamente ao espago de cada cliente, A nossa linha de embutir foi desenvolvida para ser
embutida no seu movel, A nossa linha de gabinete foi desenvolvida com rodizios para facilitar o
transporte, Linha portatil desenvolvida para que seu churrasco possa ser feito em qualquer lugar.

LINHA DE EMBUTIR CLASSIC/EVOLUTION

A,

T

7

| L

LINHA DE GABINETE
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ACESSE NOSSO SITE E NOSSAS REDE SOCIAIS E CONHECA NOSSA LINHA COMPLETA DE PRODUTOS.

u @strongrillprofessional
@ www.strongrill.com.br

@strongrillprofessional

@strongrillprofessional

G @ 2

(11) 9 5448-9077

@)

vendas@strongrill.com.br

Strongrill

PROFESSIONAL
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